
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, sowie inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Zutaten sind hier direkt vor Ort in unserer eigenen 

Käserei hergestellt, im Keller gleich unter Ihnen gereift worden und bei uns zum Kauf erhältlich. 

 

Appetitmacher aus der Werkzeugkiste 

• 

Werkstattsalat zum selber Mischen 

Peperoniwürfel, geröstete Nüsse und Kerne, Rosmarin-Ricotta und 

Dörrtomaten  

• 

Hauptgang direkt in einer Gusseisenpfanne serviert 

(auf Wunsch servieren wir den Hauptgang auch gerne auf separaten Tellern) 

Kalbsnierstück am Stück Sous-Vide gegart  

dazu unser Rotweinjus 

Oder für unsere vegetarischen Geniesser 

Gebackener Kräuter-Tofu  

Beide Gerichte servieren wir mit Erbsen, Kefen, kleinen Rüebli und 

Süsskartoffel-Gnocchi 

CHF 58 für Fleischgeniesser/CHF 48 für die vegetarischen Geniesser 

MIT D IESEN GÄNGEN KÖNNT IHR DAS  

WERKSTATT Z ’NACHT ERWEITERN (PRO GANG +CHF12)  

Zwischengang 

Werkstatt Gazpacho 

mit Maischollen-Oliven-Spiess  

oder  

mit mediteranem Grilllkäse-Spiess (vegetarisch) 

• 

Käseauswahl aus unserer Käserei 

Probieren sie die Käseauswahl aus unserer hauseigenen Käserei 

hier produziert mit Feigensenf und Früchtebrot 

• 

Der süsse Abschluss 
Waldbeeren-Tiramisu  

mit Cassis-Sorbet 
 

Unser Weinwerker empfiehlt als Weinbegleitung 

ÉO Noir 2017 

Staatskellerei Zürich 

1 dl CHF 12.5 /  1 Flasche CHF 72 


