
Montag bis Freitag 11:30 bis 13:30 Uhr 
CHF 25 fürs Zmittag  

Salat in der Schüssel mit unserem Molke-Dressing, anschliessend Hauptspeise 
„à discrétion“ direkt an der Kochstation und ein süsser Abschluss, 

dazu Züriwasser mit unserem Haussirup zum Verfeinern 

 Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Zutaten sind hier direkt vor Ort in unserer eigenen Käserei 
hergestellt, im Keller gleich unter Ihnen gereift worden und bei uns zum Kauf erhältlich.  

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, sowie inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Für 

Informationen zu Allergenen und Unverträglichkeiten gibt Ihnen unser Küchenteam gerne Auskunft.  

 

S A Y  C H E ES E !  

Montag 20. Januar 2020 

Ricotta -Spinat-Ravioli in  
Nussbutter geschwenkt mit jungem Spinat  

und geriebenem Mutschli  
 

 

M E D I T ER R A N E  WO C H EN MI T T E  

Mittwoch 22. Januar 2020 

Mediterranes Steak vom Pouletschenkel 
auf Rosmarin-Risotto mit Frischkäse  verfeinert 

dazu Peperonata 

F R E I TA G  I S T  W U NS C H TA G 

Freitag 24. Januar 2020 

Saftiges Rindsgulasch nach ungarischer Art 

klassisch mit Peperoni und Kartoffelstock  

Dieses Menu hat sich Julia gewünscht.  

Was wünscht du dir? 

W I E  B E I  MA M A   

Dienstag 21. Januar 2020 

Saftiger Fleischkäse mit Zwiebeln und Speck 
dazu goldbraune Bratkartoffeln,  

Spiegelei und Marktgemüse 

F E I N ES  A U S  D ER  F ER N E  

Donnerstag 23. Januar 2020 

Orientalische Hackfleischspiesse vom Rind 
auf Orangen-Gemüse-Couscous 

und Raita aus unserem Joghurt  

A B E N D E S S E N  

Täglich 

Werkstatt-Menu mit Appetitmacher, Salat 
aus der Werkzeugkiste, Hauptgang inkl. 

Nachservice und weitere Gänge nach Wahl.  

CHF 58 

B R U N C H E N   

Samstag und Sonntag 

Frühstück aus der Kiste, Brunchbuffet, 
Gerichte von der Kochstation, etc.  

10:00 bis 14:00 Uhr / ab CHF 38 


